
沙拉 Salad
紅��果�司沙拉

Warm mozzarella and
red wine apple salad

麵包 Bread
鄉村�包�發酵海鹽�油

Bread with butter

湯品 Soup
�����湯

Turnip dill soup

主�⼀ Main course 1
法式��春雞(半隻) / �油� / ��

French poussin

�點 Dessert
提拉��

Tiramisu

�品 Drinks
�式咖� / 紅�

Americano or Tea

�⾁���陳��油
Crab cakes with tarragon butter sauce

�國Prime��⽜⼩� 5oz
U.S Prime beef short rib 5oz

頂�伊�利���  5oz
Iberico pork pluma 5oz

主�⼆ Main course 2 (擇⼀）

法式��⼩羔⽺
Frenched Lamb

$ 3 2 8 0  +  1 0 %   雙 ⼈ 套 餐

M o t h e r ’ s  D a y
S e t  f o r  2

�� Appetizer
⽩�� / ��� / ��

White asparagus / Hollandaise / Ham



沙拉 Salad
紅��果�司沙拉

Warm mozzarella and
red wine apple salad

麵包 Bread
鄉村�包�發酵海鹽�油

Bread with butter

湯品 Soup
�����湯
Turnip dill soup

主�⼀ Main course 1
法式��春雞 / �油� / ��

French poussin

�點 Dessert
提拉��

Tiramisu

�品 Drinks
�式咖� / 紅�

Americano or Tea

�國Prime��⽜⼩� 5oz
U.S Prime beef short rib 5oz

頂�伊�利���  5oz
Iberico pork pluma 5oz

主�⼆ Main course 2 (擇⼆）

法式��⼩羔⽺
Frenched Lamb

$ 6 4 8 0  +  1 0 %   四 ⼈ 套 餐

�⾁���陳��油
Crab cakes with tarragon butter sauce

�� Appetizer

伊�利��� / �果 / �果�
Iberian rib finger  / Apple / Berry sauce

M o t h e r ’ s  D a y
S e t  f o r  4

⽩�� / ��� / ��
White asparagus / Hollandaise / Ham






























